EMILIA ROMAGNA 5t
RS TR

Cantina di Sorbara
via Ravarino-Carrl, 116
41030 BowmrorTo [MO]
TeL. 059909103
www.cantinasorbara.it

VENDITA DIRETTA
VISITA SU PRENOTAZIONE

PRODUZIONE ANNUA 1.400.000 bottiglie
ETTARI VITATI 600.00
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Come racconta Mario Soldati nel suo Vino al
Vino, un diario di viaggio nell’lialia del vino
degli anni '60, la cooperazione italiana nac-
que nel territorio modenese per merito di un
personaggio illuminato, Gino Friedmann che,
all'inizio del Novecento, promosse la fonda-
zione delle prime cantine cooperative italia-
ne. La Cantina di Sorbara nacque sulla spin-
ta di questo movimento nel 1923 su iniziativa
di 19 viticoltori di questo territorio stretto tra i
fiumi Secchia e Panaro, a valle di Modena.
Oggi la cantina conta 410 soci ed & guidata
da un presidente giovane & dinamico, Carlo

PI‘OdUH‘Ol‘i Piccinini.
vini Fermentazione in Bottiglia *10, da uve sorba-
tre bicchieri ra con un saldo di salamino, & un vino intri-

gante che cambia nel bicchiere giocando
con spezie e note minerali. In bocca & diste-
tre bicchieri verdi so e fresco, sottile ed elegante. Villa Badia
tre bicchieri sotto15 euro *10, da sorbara e salamino, apre su una nota
floreale, poi scatta sull'acidita allungandosi
verso un finale delicato di fiori & rosmarine.
C'e un'incertezza dovuta a un residuo zuc-
cherino che lo frena: peccato, il vino poteva
puntare a un risultato ancora pill ambizioso.
Terre della Verdeta 10 & un Sorbara in purez-
za tutto giocato sull'eleganza, sottile e agile,
delicato nei profumi, teso in bocca. Il Sorba-
ra 10 & classico e ben fatto, appena dolce.
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@ Lambrusco di Modena Secco

Fermentazione in Bottiglia '10 ¥¥ 3
@ Lambrusco di Sorbara Secco '10 P9
@ Lambrusco di Sorbara Secco

Terre della Verdeta '10 e 3

@ Lambrusco di Sorbara Secco Villa Badia ‘10 99 3
@ Lambrusco Salamino di Santa Croce Secco
Terre della Verdeta "10 93

S




s,
=,
g
8
8
X

Cantina di Sorbara

Cantina Sociale di Sorbara

via Ravarino-Carpi, 116

41020 Bomporle (Modena)

tel. 058 904103

fan 059 818524

e-mail: info@cantinasorbara.it

A quasi novantz anni dalla sua fondazione questa
cooperativa, che conta oggi poco meno di 500 so-
ci canferitari, sembra essere in grade di offrire
prodotli sempre pill curati e riusciti, in cui tecnica
ed esprassione autentica del territario trovano il
giusto accorda.

LAMBRUSCO DI MODENA
FERMENTAZIONE IN BOTTIGLIA

b 15.5/20 €6/7
sapida, conlrastato, vive e profilato,
asciutle o rigoreso ma molto bevaring
LAMBRUSCO DI SORBARA
SECCO FRIZZANTE VILLA BADIA
ddd 155/20 <6/7
puiite alf'olfatio, tonice e lineare al palato,
4r svilupee continue,
con chiusura deflicatamente acidula
LAMBRUSCO DI SORBARA SECCO FRIZZANTE
&d 15/20 bt 110000 £5/6
LAMBRUSCO DI SORBARA
SECCO FRIZZANTE TERRE DELLA VERDETA
&4 14.5/20 bt 30000 €6/7
LAMBRUSGCO DI SORBARA
SPUMANTE BRUT INPUREZZA

_i!-amhrusm diSorbara Doc Villa Badia 2009

Touring Editore

MARIC BUSSOEY LLIGE CREMOMNA

VINIBUONI
d’Italia
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Lambrusco diModena Doc Rosa di Primavera 2069, ok i Q €46
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. lamhrusco di Sorbara Doc Terre della Verdeta 2009

Lambrusco ‘Salamino di Santa Croce Doc Terre della Verdeta 2009
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Cantina di Sorbara

Via Ravarino - Carpi, 116 - umsmm di Bumpnn.u [MEII Tal. 05&9.19”33
Fax 059.818524 it

Dal 1823, ia Cantina situata nel
cuone dedla produzione del Lambrusca
di Sorbara Doc conta 410 soci par un

totals di 450 ettari di temend colthvati a
vigneta, can una produziona med:a di
B0.000 attofitri di vino. Enaloga: Michede
Aossatto. Bottighe prodatte: 1.500.000.
Vendita diretta in cantina: 1. Visite
all'azienda: 5.

Torra della Verdetn @

I ®Rosa di Primavora
Lambrusco di Modena Doc 2010
Uve: lambrusca sorbara 50%, lambrusca
salamino 50% - Alcol: 11% - Battighe:
18000 - In enoteca: €3/5. Cerasualo
wibrante, cdalls spuma vivece e cremasa.
Accattivante il sua booquet di lamponi @
fragoline frammiste a rose ¢ viclstie, su
scia di erbe agresti & muschio. In bocca
& succoso, fresco, lineare & leggiadro &

Lambrusco di Sorbara Doc 2010

Uve: lambrusco sorbara 100% - Alcol:
11% - Bottigiie prodotie: 13.000 - Prezo
in engteca: €3/5. Di veste nubino accesa,
bucna trasparenza ¢ lumenosissime. Tit-
to frutto @ fior questo olfatts aggraziata,
nuances di lampone, malograna, rosa
® poranio, Socso di viva eiditd, che lo
renda pil lurgo al paleto, Abbinamanta:

deserivers un palato aggraziato dal fina-  entipasto con salumi. Servire a 14°C.
lp placevolissimo. Abbinamanta: tigalla

al pasto alla modenose. Servie a 12°C

7 Lambrusco di Sorbara Willa Badia &s.
2‘ 14.5/20 €8/9 l \thmMM hw&mmb
PIGNOLETTD SPUMANTE BRUT INPUREZZA | 190 Boutale oo (008 i B A e G Boslepodo:
= 14420 £8/9 | misti, Sarvire a 10°C, t0; salsicca alla brac. Sanvire n 10°C.
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